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BROYEURS-RÂPES BG1-3 – BG2-4 – 
BG2-5,5 – BG2-5,5/2 – BG3-11 

                    
 

• Machines pour le broyage de tous les restes de pains 
et produits de boulangerie clairs/foncés pour la 
production de chapelure, pour le broyage de noix 
(avant torréfaction), pour râper des fromages et des 
épices ou encore moudre grossièrement des céréales.  

• Il est également possible de broyer d’autres produits 
tels que des restes de nourriture, des aliments périmés, 
des épluchures de légumes etc., ce qui permet de 
réduire significativement le taux de déchets et de 
faciliter leur utilisation dans le domaine du biogaz.  

• Plusieurs tamis perforés interchangeables sans outils 
sont disponibles pour différentes finesses de broyage.  

• Utilisation facile. Design optimisé pour un accès facilité 
qui assure un nettoyage aisé, rapide et efficace.  

• Toutes les pièces en contact avec les produits 
alimentaires sont en acier inoxydable ou autres 
matériaux adaptés au contact alimentaire.  

• Le modèle BG2-5,5/2 est équipé de deux sorties pour 
la production simultanée de deux finesses de broyage 
différentes.  
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Modèle BG1-3 BG2-4 BG2-5,5 BG2-5,5/2 BG3-11 
Performance max. sec/humide 200 kg/h / - 600 kg/h / - g 800 kg/h / 4500 kg/h 1000 kg/h / - 1500 kg/h / 9000 kg/h 
Ø int. colonne d’alimentation 220 mm 280 mm 314 mm 
Poids de l’outil 3,9 kg 4,8 kg 9,4 kg 
Ø couteau de prédécoupe 178 mm 237 mm 282 mm 
Ø tamis 208 mm 266 mm 263 mm 300 mm 
Vitesse nominale de l’outil 2800 tr/min 
Puissance électrique 3 kW 4 kW 5,5 kW 11 kW 
Branchement électrique 3 x 400 V / 50 Hz 
Fusible à action différée 16 A 32A 
Fiche CEE 16A 6h CEE 32A 6h 
Poids 60 kg 70 kg 75 kg 77 kg 133 kg 
Dimensions L x l x h 670x650x1510 mm 725x690x1520 mm 725x690x1520 mm 660x690x1520 mm 810x725x1570 mm 
Largeur avec colonne d’alimentation basculée 1230 mm 1300 mm 1350 mm 
Nombre de pieds/ Sorties 3/1 3/1 3/1 4/2 3/1 
Conception 

Produits secs Produits secs 
Produits secs ou 

humides 
Produits secs 

Produits secs ou 
humides 

*en fonction du produit transformé 
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