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MACHINES A DENOYAUTER ET 
MOULINER POUR FRUITS A NOYAUX 

EP500 / EP1000 
 

          
 
 

Fonctionnement : 
Les produits bruts sont déversés dans la trémie d’alimentation et sont 
emportés par une vis de distribution vers les lèvres en caoutchouc du rotor. 
Ces lèvres, entraînées par des courroies, pressent délicatement les 
produits à travers le tamis intégré. Le moût ainsi formé coule dans la cuve 
de récupération par le raccord d’évacuation DN65.  
Les noyaux séparés du fruit sont emportés par le tambour tamis vers 
l’arrière où ils tombent dans un récipient de récupération dédié placé sur le 
côté.  
Le capot central amovible et le démontage/remplacement facile du tamis 
permettent un nettoyage intermédiaire et final rapide et efficace.  
 
 
Avantages : 
- Encombrement minimal grâce à une construction compacte. 
- Entraînement suffisamment puissant pour permettre un 

fonctionnement continu. 
- Changement de tamis simple et rapide, différents diamètres de 

perforations disponibles pour permettre le travail de fruits ayant 
différentes tailles de noyaux. 

 
 
Les machines à mouliner sont principalement destinées à séparer les 
substances molles des substances solides. Il est donc également possible 
par exemple de séparer des fraises de leurs feuilles et de leurs restes de 
pédoncules, ou de séparer des poires Williams à pleine maturité de leur 
trognons et pédoncules. Des pommes, cuites au préalable, peuvent 
également être séparées de leur trognon, pédoncule et peau.  
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EP500 / EP1000 : deux tailles – une qualité 
 
Les machines à dénoyauter et mouliner EP500 et EP1000 diffèrent par leurs dimensions et 
de là, par leurs capacités de rendement. Ces dernières sont données à titre indicatif à 
respectivement 500 et 1000 kg et peuvent varier en fonction du degré de maturité des 
produits bruts.  
 
Le résultat sera impeccable dans tous les cas : la séparation la plus propre entre le noyau et 
la chair du fruit, et une consistance parfaite de la masse de fruit moulinée qui permet toute 
transformation ultérieure, quelle qu’elle soit.  
 
 
 

 
 
 
Données techniques : 
 
Type EP500 EP1000 
Capacité* : 500 kg/h 1000 kg/h 
Puissance moteur : 3,0 kW 5,5 kW 
Branchement électrique** : 400V / 50 Hz 

(triphasé, 16A) 
Dimensions (L x l x h) : 1190 x 637 x 1250 mm 1650 x 820 x 1670 mm 
Poids : 107 kg 205 kg 
Hauteur d’introduction : 1250 mm 1585 mm 
Raccord pour pompe à moût : 

DN 65 AG 
DN 65 AG avec raccord 

de tuyau inclus (bec) 
Hauteur évacuation du moût : 382 525 
Hauteur évacuation des noyaux : 382 615 
Matériau : Acier inoxydable 1.4301 / AISI304 

*valeurs indicatives 
**autres branchements sur demande 
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