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MACHINE POUR RETIRER LE MUSCLE BRUN/ KOB8OO
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La KOB 800 de Kaj Olesen est une machine innovante
congue pour automatiser le retrait précis de la veine
grasse et du muscle brun du saumon, de la truite et
d’autres espéeces.

Cette machine apporte cohérence, efficacité et précision
a un processus traditionnellement exigeant en main-
d’ceuvre et sujet a la variabilité.

Chaque filet est scanné individuellement a I'aide d’une
technologie de vision avancée qui détecte I'emplacement
et la forme exacts du muscle brun. Ces informations
pilotent le systeme de couteaux adaptatifs de la machine,
ou deux couteaux circulaires s’ajustent dynamiquement
en temps réel. Les couteaux suivent la courbe naturelle
du filet, se déplagant de haut en bas, s’éloignant et se
rapprochant, et effectuant des coupes en V nettes pour
assurer une élimination précise du muscle brun avec un
minimum de déchets.

La série KOB permet d’obtenir un rendement constant
comparable a celui du traitement manuel tout en offrant
une précision et une fiabilité supérieures. En réduisant
considérablement le besoin de main-d’ceuvre, ces
machines permettent non seulement de réduire les colts,
mais aussi d’améliorer I'efficacité du flux de travail, ce qui
en fait un complément précieux aux lignes modernes de
transformation du poisson.

Fabriquée en acier inoxydable électropoli, la KOB 800
garantit durabilité, hygiene, et facilité d’entretien. Grace
a des commandes PLC intuitives, les machines sont
simples a utiliser et s’integrent parfaitement aux
systemes de convoyeurs existants, offrant une
solution fiable et hygiénique pour les environnement
de production a haute capacite.

Avec jusqu’a 2400 filets traités par heure, la KOB 800
est la machine congue pour répondre aux normes les
plus élevées de lindustrie de transformation du

précision

CARACTERISTIQUES CLES

Technologie de vision avancée scanne
chaque filet individuellement pour détecter
'emplacement exact et la forme du muscle brun
et assurer une coupe precise.

Systeme de couteaux adaptatifs : les couteaux
circulaires s’ajustent dynamiquement en temps
réel, en suivant la courbe naturelle du filet pour
assurer des coupes en V nettes avec un
minimum de déchets.

Rendement constant maintient  des
rendements comparables a ceux du traitement
manuel tout en offrant une plus grande précision
et fiabilité.

Réduction de la main-d’ceuvre réduit
considérablement le besoin de main d’ceuvre
manuelle, ce qui permet de réduire les colts et
d’améliorer I'efficacité du flux de travail.

Haute capacité : traite jusqu’a 2400 filets par
heure, idéal pour les opérations a grande échelle.

Construction durable fabriqué en acier
inoxydable électropoli pour une durabilité, une
hygiene et une facilité d’entretien a long terme.

Utilisation conviviale : les commandes PLC
intuitives rendent la machine simple a utiliser et
facile a intégrer dans les systémes existants.
Enregistrez jusqu’a 100 coupes différentes.

Maintenance simplifiée : la conception ouverte

facilite le nettoyage et la maintenance.

Conception hygiénique : garantit le respect des
normes d’hygiéne les plus strictes dans les
environnements modernes de transformation du
poisson.

Intégration facile congue pour s’intégrer
facilement dans les lignes de production
automatisées pour une efficacité maximale.

Chez Kaj Olesen A/S, nous produisons des
équipements de production de haute qualité

pour la transformation du poisson — nous

nous efforcons de vous offrir le meilleur !

INFORMATIONS TECHNIQUES

_rS

Capacité : Jusqu’a 2400 filets par heure en fonction de la taille de filet

1969 mm

N

i858 mm

3148 mm

1000 mm

Tuyau d’eau standard 14-15 mm
6-8 litres/minute

Pression d’eau : optimale 3 bar
Minimum 2 bar

3x380V + 0/ 50-60 Hz
Charge max. 10 amperes

Surface électropolie pour une hygiéne
parfaite et un nettoyage faciles
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L’aventure a commencé avec le lancement de la désaréteuse EASY-MATIC en 1998,
marquant le début d’une ére de changement dans le domaine des équipements de
transformation du poisson.

Depuis lors, les machines destinées a I'industrie de transformation du poisson ont connu une
croissance exponentielle en matiere de quantité et de diversité.
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