
Coupeuse en cubes, 
bâtonnets et tranches KUJ V

Coupeuse universelle

pour l‘industrie, la restauration et les collectivités                                            



Coupeuse en cubes, bâtonnets et tranches KUJ V

La coupeuse KRONEN KUJ-V permet d´obtenir des tranches de 2 à 12 mm, des  

bâtonnets de 2 à 20 mm et des cubes de 3 à 20 mm d´une qualité parfaite,  avec 

un rendement allant jusqu´à 3000 kg/heure.

Des accessoires de qualité garantissent une coupe franche sans endommager 

les produits, même les plus difficiles à couper (ex. oignons, poivrons, 

champignons, tomates, courgettes ou produits légèrement congelés).

Un variateur de fréquence avec  7 vitesses réglables permet la coupe de 

produits très fragiles ex. fraises, betteraves etc.

Il est possible de couper aussi bien de gros cubes - de pommes, melons, 

jambon, viande cuite ou semi-congelée  et de nombreux légumes  - que de tout 

petits dés (brunoise 3x3 mm).

La KUJ V permet également de couper les légumes en allumettes 2x2 mm pour 

sauces, soupes, salades etc.

              

Une coupe précise en cubes, bâtonnets  et 

tranches de vos produits les plus fragiles !



KUJ V    Notre standard - les avantages:

 Changement simple et rapide des accessoires 

de coupe

Un avantage significatif qui permet de passer 

rapidement d´un produit à l´autre

et de nettoyer aisément machine et accessoires. 

Accessoires de coupe conçus pour 

réduire les coûts de fonctionnement

Garantes d´une coupe franche constante, 

toutes les lames peuvent être affûtées ou 

remplacées individuellement.

Entretien et hygiene 

Dans l´industrie agroalimentaire, l´hygiène 

est primordiale. Un graissage centralisé, 

une  accessibilité aisée facilient l´entretien 

et la maintenance.

La KUJ V est entièrement fabriquée en 

acier inoxydable.

Son design ergonomique présente de 

nombreux avantages : 

boîtier de commande intégré,  bords sans 

soudure, ouverture de porte à 90°, 

arrivée d´ eau.

Conformité garantie aux normes 

alimentaires 

Toutes les pièces en contact avec 

les produits alimentaires sont en 

acier inoxydable ou en matières 

plastiques homologuées FDA.

Ĺ ensemble de la KUJ V est donc 

homologué.

Une attestation est incluse dans la 

notice d´utilisation.



Options et accessoires en un coup d‘oeil

Large choix d´accessoires - pour des demandes particulières également -

Un accessoire de coupe est composé d´un :

• Couteau fixe, réglable en continu de 2 à 20 mm – pour la première coupe 

• Bloc de couteaux circulaires (avec peigne) , disponible en  2-3-5-6-7.5-9-10-12-15-20 mm - pour la seconde 

coupe

• Bloc de couteaux transversaux, disponible en 3-5-7.5-10-12-15, 20, 30, 40 mm - pour la troisième coupe 

Les accessoires de coupe peuvent être combinés:  6x10x15 mm / 4x5x7.5 mm / 3x3x3 mm / 3x5x5 mm etc.    

Des accessoires spéciaux pour une coupe ondulée ou des produits spécifiques – ex. ananas – sont 

également disponibles.

Porte-outils

Indispensable pour ranger simplement et rapidement les accessoires de coupe et les outils pour les 

manipuler et éviter blessures et dégâts.

Rotor spécial „produits longs“

Pour améliorer le maintien des produits longs - ex. carottes - et obtenir de plus longs bâtonnets, un rotor 

spécial est disponible.

Par réduction du conduit d´alimentation de 90 à 80 ; 70 ; 60 ou 50 mm, le maintien du produit est 

amélioré ; le fait d´avoir 3 hélices au lieu de 4 permet d´obtenir des bâtonnets plus longs - 220 mm au lieu 

de 140 mm.

Automatisation

Nous fournissons également des élévateurs et convoyeurs de sortie pour optimiser le process de 

fabrication.

Trémie d´alimentation amovible

Pour faciliter le déchargement, des deux côtés ou à  l´arrière de la machine, des produits conditionnés

en paniers ou caisses.



Caractéristiques techniques

Dimensions

Longeur 1105 mm

Largeur 978 mm

Hauteur 1492 mm

Poids 260 kg

Branchement eau 3/4 "

Capacité jusqu‘à 3000 kg / h

     ex. carottes        5 x 5 mm 1000 kg / h

                            15 x 15 mm 2000 kg / h

                            20 x 20 mm 3000 kg / h

Largeur max. produit 90 mm

Longeur max. produit 220 mm

Ø max. produit, conduit 150 mm

Puissance électrique

Puissance 1.1 kW

Tension 230 V N/PE

Fréquence 50/60 Hz

KUJ V

La coupeuse KUJ V s´intègre 

parfaitement dans une ligne de 

production.

En combinant intelligemment chaque 

machine, nous réalisons des lignes de 

fabrication sur-mesure, automatisées 

et à gestion centralisée.



Gamme de produits:

KRONEN GmbH
Römerstraße 2a

77694 Kehl am Rhein / Allemagne

Tél.: +49 (0) 7854/96 46-0

Fax: +49 (0) 7854/96 46-50

info@kronen.eu 

www.kronen.eu

KRONEN développe et produit des machines individu-

elles, standards ou spéciales et des lignes complètes 

pour la préparation, la coupe, 

le lavage, l‘essorage, l’épluchage et l’ensachage des 

produits alimentaires. 

Nous vous proposons des solutions adaptées à vos

besoins particuliers.

N´hésitez pas à 

nous contacter.

· Coupeuses longitudinales 
 GS 10, GS 20, GS 25, GS 25V

 Trancheuses / Segmenteuses 
 Tona S180K, Tona S, Tona E

· Machines particulières / Presses à découper 
 Tona Rapid, Tona Rapid 3D, Tona Rapid XL,

 Multicorer, Multislicer, TT 450 

· Cubeuse KUJ  V

· Coupeuse multi-fonctions SN100

· Coupeuse à choux CAP 68

· Etrogneur à choux KSB

· Presse à découper manuelle ou pneumatique
   PGW, HGW

· Laveurs 

· Peleurs pour agrumes, melons, pommes, 

    pommes  de terre, carottes, céleri etc. 

· Essoreuses

· Ensacheuses

· Équipements particuliers

· Lignes de production complètes

Une entreprise de  Zillgith Beteiligungs GmbH
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